Regionales Buffet

Vorspeisen und Salate

hausgemachte Schweinestilze | RemouladensoB3e
Wurst- & Schinkenplatte
gerauchertes Forellenfilet | Sahnemeerrettich
saisonale Rohkost- und Blattsalate
Hausdressing

Aus dem Suppentopf

Sachsische Kartoffelsuppe
Speckwiirfel & Buttercroutons

dazu reichen wir

MeiBner Backwaren & Butter

Frisch vom Herd

gebratenes Zanderfilet
Schweinemedaillons
Winzerbraten

Blattspinat & la creme
glasierte Honig-Karotten
Apfelrotkraut

Krauterkartoffeln
Tagliatelle
Kl6Be

Dessert

Sachsische Quarkkeulchen | Apfelmus
Waldbeerenragout | VanillesoBe

€ 34,00 € pro Person
(ab 20 Personen)




Buffet GOLDENER LOWE'

Vorspeisen und Salate

Rosa Roastbeef | Sahnemeerrettich | Krauterfrischkase
Raucherfischauswahl | Honig-Senf-SoBe
Tomate-Mozzarella | Balsamico
Landschinken | Honigmelone
Saisonelle Rohkost und Blattsalate
Hausdressing

Aus dem Suppentopf

SuBkartoffelsuppe | Schwarzbrot-Croutons

dazu reichen wir

MeiBner Backwaren & frische Landbutter

Frisch vom Herd

gebratene Maispoularde
gebratenes Kabeljaufilet
geschmorte Kaninchenkeule

Confiertes Zucchini-Paprikagemiise
gebraten Steinchampignons
Gemlise der Saison

gebratene Schupfnudeln
Kartoffel — Spitzkohl - Ragout
Rosmarin-Drillinge

Dessert

Vanille Panna Cotta | Fruchtreduktion
Schokoladenmousse
Obstplatte

€ 40,00 pro Person
(ab 20 Personen)




